
 

 

 

 

Wipe off dissolved baked-on grease with 
a sponge pad or damp cloth.

Limpie la grasa disuelta con una 
esponja o con un paño húmedo.

Fill 32 fl oz bottles using the 
dispenser. Use orange spray nozzles 
to ensure foaming.

Llene las botellas de 946 mL (32 fl oz) 
con el dosificador. Use las boquillas 
para rociar de color naranja para que se 
forme espuma.

Allow Keystone Greaselift to penetrate 
baked-on grease deposits for 1-5 
minutes. Do not let product dry on 
surface.

Espere 1 a 5 minutos para que el 
Greaselift penetre en los depósitos de 
grasa. No permita que el producto se 
seque sobre la superficie.

Spray Keystone Greaselift onto warm 
(120˚F/49˚C) food preparation surface 
with baked-on grease to be cleaned. 
Cover baked-on grease soiled area 
completely with foam.

Rocíe el Greaselift sobre la 
superficie templada (49 °C/120 °F) 
grasosa que desea limpiar. Cubra el área 
sucia completamente con la espuma.
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Rinse food preparation surface with clear 
water.

Enjuague la superficie con agua limpia.

Product Features
• Removes baked-on grease like corrosive    
   degreasers
• Requires no gloves or goggles
• Aluminum safe
• Foam for vertical cling
• No unpleasant flashback or odor
• Available dispensed or ready-to-use
• Reduced packaging waste

Use to Clean:
• Ovens
• Stove tops
• Hoods
• Vents
• Grills —
 Recommend Keystone High Temp Grill Cleaner

• Fryers —
 Recommend Keystone Fryer Cleaner

Características del producto

•  Desengrasa igual que los 
desengrasantes corrosivos

• No requiere guantes ni gafas 
• No perjudica el aluminio 
•  La espuma se adhiere a las 

superficies verticales
• No produce olor ni vahos desagradables 
• A la venta dosificado o listo para usar 
• Menos desperdicio de envolturas

Sirve para limpiar:
• Hornos
• Estufas
• Extractores
• Rejillas
• Parrillas —
  El limpiador recomendado para 

parrillas de alta temperatura

• Freidoras —
  El limpiador recomendado 

para freidoras
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1 
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Keystone Fryer Cleaner
Pick code 6100055
SUPC 7715420
Pack size 26-8 oz

Keystone High Temp 
Grill Cleaner
Pick code 6100632
SUPC 0658011
Pack size 30-3.6 fl oz
Pick code 6100056
SUPC 7681477
Pack size 4-32 fl ozLimpiador 

de freidoras 
Código Pick 10307
Tmño. pqt. 26-8 oz 

Limpiador para parrillas 
de alta temperatura 
Código Pick 6100632
Tmño. pqt. 30-3.6 fl oz
Código Pick 6100056
Tmño. pqt. 6-32 fl oz 


